
Utilitzem farines sense gluten, amb tot el sabor 
tradicional de la nostra cuina, sense contaminació 

creuada.

PER A COMPARTIR

FOCACCIA 5,50
Pizza blanca amb romaní, orenga i oli OVE La Chinata.

FOCACCIA CON POMODORO 6,90
Pizza blanca amb tomàquet fresc “datterino siciliano”, alfàbrega
i oli OVE La Chinata.

OLIVES SICILIANES  3,95

PROVOLONE AL FORNO 13,90
Formatge provolone D.O.P. fos amb tomàquet fresc “datterino
sicilià” i salsa de pesto, acompanyat de focaccia.

VITELLO TONNATO 14,50
Roast beef de vedella, amb cremosa salsa de tonyina,
tàperes i anxoves.

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA 250G 14,90
Mozzarella fresca de búfala campana D.O.P de 250g,
acompanyada de tomàquet fresc i salsa pesto.

INSALATA DEL ZIO CESARE 12,90
Variat d'enciams, pollastre cruixent, encenalls de formatge
parmesà D.O.P., crostons i salsa cessar.

INSALATA BUON APPETITO 13,90
Variat d'enciams, tomàquet cherry, formatge de cabra caramel·litzat, 
maduixes del maresme, làmines d'ametlles i reducció de balsàmic. 

BURRATA PUGLIESE 14,90
Deliciós formatge fresc, elaborat de mozzarella i farcit de
crema de llet, acompanyat de pesto de  tomàquet sec.

STEAK TARTAR 15,90
Carn de vedella crua amb ceba i tàperes, assaonada amb
mostassa, salsa Worcestershire, Tabasco, acompanyat d'ou de guatlla 
 
TARTAR DI SALMONE 15,90
Salmó amb alvocat i un toc de mango.

CARTA

I NOSTRI FRITTI
CALAMARI FRITTI                                                                           14,50
Calamars fregits casolans, amb salsa tàrtara.

PATATES FRITES CASOLANS                                                        5,90

BURRATA FRITTA                                                                           13,90
Burrata pugliese fregida amb base de pesto de festucs i farcida de 
melmelada de tomàquet.



PIZZA

LA REGINA, tomàquet San Marzano, fiordilatte,
alfàbrega i oli OVE.  13,50

BELLA NAPOLI, tomàquet San Marzano, fiordilatte, anxoves de la 
badia de Roses, olives “Taggiasche”, orenga i oli OVE. 16,90

MEDITERRANEA, tomàquet Sant Marzano, fiordilatte, filet de 
tonyina, ceba vermella cuita al forn, ceba blanca cruixent, olives 
“Taggiasche” i oli de sèsam. 16,90
   
FUOCO, tomàquet Sant Marzano, fiordilatte, “spianata” xoriço picant 
calabrès, pebrot escalivat, ricotta de búfala, filets
de “peperoncino” i oli OVE. 15,50
 
NORMA, tomàquet San Marzano, fiordilatte, “parmigiana”
d'albergínies, crema de parmesà D.O.P., xips d'albergínia 
i oli OVE. 15,90

CAPRICCIO, tomàquet San Marzano, fiordilatte, bolets
portobello, pernil dolç, carxofes, olives “Taggiasche” i oli OVE. 16,40

LA CAMPANA, tomàquet San Marzano, mozzarella de búfala
D.O.P., alfàbrega fresca i oli OVE. 17,40

BELLOTA, tomàquet San Marzano, fiordilatte, pernil ibèric,
crema de parmesà D.O.P. i oli OVE. 19,50

ITALIANA CHEESE, fiordilatte, provolone, gorgonzola D.O.P.,
crema de parmesà D.O.P., ricotta i oli OVE. 17,50
 
CARBONARA PASSION, fiordilatte, crema de rovell d'ou,
“Guanciale” papada de porc, pecorí, pebre negre i oli OVE. 17,50
 
TROPEA HOT, fiordilatte, ceba vermella, “‘Nduja picant”
calabresa, formatge burrata, ceba blanca cruixent, filets de
“peperoncino” i oli OVE. 17,90

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 13,90
Pastís d'albergínies gratinat al forn amb
formatge parmesà, mozzarella i salsa de tomàquet.

LASAGNA TRADIZIONALE 14,50
Fulles de pasta fresca gratinada al forn amb salsa bolonyesa,
mozzarella, formatge parmesà i beixamel.



DOLCI

TIRAMISÙ                                                                                           7,20
mascarpone amb melindros remullats en cafè italià i
espolvorejat amb cacau amarg.

BROWNIE                                                                                           7,50
Pastís de xocolata intensa acompanyat de gelat de vainilla.

CHEESECAKE DI PISTACCHIO                                                     7,90
Pastís de formatge amb crema de festucs del Bronte de Sicilia.

HELADOS ITALIANOS                                                                      7,50
Cremosos gelats italians, sabors: vainilla, torró o llet merengada.

EL PADELLINO

MORTAZZA 17,50
Mortadella D.O.P., “stracciatella” pugliese, pesto de festucs, provolone i 
festucs “di Bronte” de Sicília.

LA ORTOLANA 17,50
Formatge provolone, crema d'anacards amb tajin, carbassons a 
l'escabetx sicilià, pebrots rostits i xips d'albergínia.

PERLA DI MARE 17,90
Amb tàrtar de gambes amb salsa tàrtara, ruca, stracciatella i bisque
de gambes.

RABO DE TORO 17,90
Cua de toro cuinat a baixa temperatura amb ametlles, xocolata
amarga i un toc de vi negre, durant vuit hores i ricotta al romaní.

"És un tipus de pizza enfornada en motlle. Gràcies a 
la seva doble fermentació artesanal, dóna vida a una 
massa lleugera, alta i esponjosa per dins, aconseguint 

una base daurada i cruixent."

La nostra especialitat!

Vegetarià
Oli OVE: Oli extra verge d’oliva La Chinata

D.O.P: Denominació d’Origen Protegida

Consulta 
aquí els 
al·lergògens! 

https://qrco.de/bh41wW


