
Utilizamos harinas sin gluten, con todo el sabor 
tradicional de nuestra cocina, sin contaminación 

cruzada.

PARA COMPARTIR

FOCACCIA 5,50
Pizza blanca con romero, orégano y aceite OVE La Chinata.

FOCACCIA CON POMODORO 6,90
Pizza blanca con tomate fresco “datterino siciliano”, albahaca
y aceite OVE La Chinata.

OLIVAS SICILIANAS  3,95

PROVOLONE AL FORNO 13,90
Queso provolone D.O.P. fundido con tomate fresco “datterino
siciliano” y salsa de pesto, acompañado de focaccia.

VITELLO TONNATO 14,50
Roast beef de ternera, con cremosa salsa de atún,
alcaparras y anchoas.

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA 250G 14,90
Mozzarella fresca de búfala campana D.O.P de 250g,
acompañada de tomate fresco y salsa pesto.

INSALATA DEL ZIO CESARE 12,90
Variado de lechugas, pollo crujiente, virutas de queso parmesano 
D.O.P., picatostes y salsa cesar.

INSALATA BUON APPETITO 13,90
Variado de lechugas, tomate cherry queso de cabra caramelizado, 
fresas del maresme, láminas de almendras y reducción de balsámico.

BURRATA PUGLIESE 14,90
Delicioso queso fresco, elaborado de mozzarella y relleno de
crema de leche, acompañado de pesto de tomate seco.

STEAK TARTAR 15,90
Carne de ternera cruda con cebollas y alcaparras,
sazonada con mostaza, salsa worcesterschire, Tabasco, acompañado
de huevo de codorniz. 
 
TARTAR DI SALMONE 15,90
Salmón con aguacate y un toque de mango.

CARTA

I NOSTRI FRITTI
CALAMARI FRITTI                                                                           14,50
Calamares fritos caseros, con salsa tártara.

PATATAS FRITAS CASERAS                                                           5,90

BURRATA FRITTA                                                                           13,90
Burrata pugliese frita en base de pesto de pistachos y
rellena de mermelada de tomate.



PIZZA

LA REGINA, tomate San Marzano, fiordilatte, albahaca
y aceite OVE. 13,50

BELLA NAPOLI, tomate San Marzano, fiordilatte, anchoas de
la bahía de Roses,n olivas “Taggiasche”, orégano y aceite OVE. 16,90

MEDITERRANEA, tomate San Marzano, fiordilatte, filete de atún, 
cebolla roja cocida al horno, cebolla blanca crujiente, oliva
“Taggiasche” y aceite de sesamo. 16,90
   
FUOCO, tomate San Marzano, fiordilatte, “spianata”chorizo picante 
calabres,  pimiento escalibado, ricotta de búfala, filetes de
“peperoncino” y aceite OVE. 15,50
 
NORMA, tomate San Marzano, fiordilatte, “parmigiana” de
berenjenas, crema de parmesano D.O.P., chips de berenjena
y aceite OVE. 15,90

CAPRICCIO, tomate San Marzano, fiordilatte, setas portobello,
 jamón york, alcachofas, olivas “Taggiasche” y aceite OVE. 16,40

LA CAMPANA, tomate San Marzano, mozzarella de búfala
D.O.P., albahaca fresca y aceite OVE. 17,40

BELLOTA, tomate San Marzano, fiordilatte, jamón ibérico,
crema de parmesano D.O.P. y aceite OVE. 19,50

ITALIANA CHEESE, fiordilatte, provolone, gorgonzola D.O.P.,
crema de parmesano D.O.P., ricotta y aceite OVE.  17,50
 
CARBONARA PASSION, fiordilatte, crema de yema de huevo, 
“Guanciale” papada de cerdo, pecorino, pimienta negra
y aceite OVE. 17,50
 
TROPEA HOT, fiordilatte, cebolla roja, “‘Nduja picante” calabresa, 
queso burrata, cebolla blanca crujiente,filetes d
 “peperoncino” y aceite OVE. 17,90

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 13,90
Pastel de berenjenas gratinado al horno con
queso parmesano, mozzarella y salsa de tomate.

LASAGNA TRADIZIONALE 14,50
Hojas de pasta fresca gratinada al horno con salsa boloñesa, 
mozzarella, queso parmesano y bechamel.

al graten



DOLCI

TIRAMISÙ                                                                                           7,20
Mascarpone con biszcochos remojados en café italiano y
espolvoreado con cacao.

BROWNIE                                                                                           7,50
Pastel de chocolate intenso acompañado de helado de vainilla.

CHEESECAKE DI PISTACCHIO                                                     7,90
Tarta de queso con crema de pistachos del Bronte de Sicilia.

HELADOS ITALIANOS                                                                      7,50
Cremosos helados italianos, abores: vainilla,turrón o leche merengada.

EL PADELLINO

MORTAZZA 17,50
Mortadella D.O.P., “stracciatella” pugliese, pesto de pistachos,
provolone y pistachos “di Bronte” de Sicilia.

LA ORTOLANA 17,50
Queso provolone, crema de anacardos con tagin, calabacines al 
escabeche siciliano, pimientos asados y chips de berenjena.

PERLA DI MARE 17,90
Tartar de gambas en salsa tártara, rúcula, stracciatella
y bisque de gambas.

RABO DE TORO 17,90
Rabo de toro cocinado a baja temperatura con almendras, chocolate
amargo y un toque de vino tinto, durante ocho horas y ricotta al 
romero.

“Es un tipo de pizza horneada en molde. Gracias a su 
doble fermentación artesanal, da vida a una masa 
ligera, alta y esponjosa por dentro, logrando una 

base dorada y crujiente.”

Nuestra especialidad!

Vegetariano
“Aceite OVE”: Aceite extra virgen de oliva La Chinata

D.O.P: Denominación de Origen Protegida

Consulta 
aquí los 
alergenos! 

https://qrco.de/bh41wW


