
Utilizziamo farine senza glutine, che conservano tutto 
il sapore tradizionale della nostra cucina, senza 

contaminazione incrociata.

DA CONDIVIDERE

FOCACCIA 5,50
Pizza bianca con rosmarino, basilico
e olio EVO “La Chinata”.

FOCACCIA CON POMODORO 6,90
Pizza bianca con , pomodoro fresco datterino siciliano,
basilico e olio EVO “La Chinata”.

OLIVE SICILIANE  3,95

PROVOLONE AL FORNO 13,90
Formaggio Provolone D.O.P. fuso con pomodoro fresco 
datterino siciliano e pesto, accompagnato da focaccia.

VITELLO TONNATO 14,50
Sotili fettine di arrosto con mayonese di tonno, capperi e 
acciughe.

CAPRESE DI BUFALA CAMPANA 250G 14,90
Mozzarella fresca di bufala campana D.O.P. di 250g,
accompagnata da pomodori freschi e salsa pesto.

INSALATA DEL ZIO CESARE 12,90
Lattuga, petto di pollo croccante, scaglie di parmigiano 
reggiano D.O.P., crostini e salsa Cesar.

INSALATA BUON APPETITO 13,90
Insalata mista, pomodorini, formaggio di capra caramellato, 
fragole del “Maresme”, mandorle a lamelle e riduzione di aceto 
balsamico.

BURRATA PUGLIESE 14,90
Accompagnato di pesto di pomodori secchi.

STEAK TARTAR 15,90
Carne cruda di manzo con cipolla e capperi, condita con 
senape, salsa Worcestershire, Tabasco e accompagnato da uovo 
di quaglia.
 
TARTAR DI SALMONE 15,90
Salmón con aguacate y un toque de mango.

CARTA

I NOSTRI FRITTI
CALAMARI FRITTI                                                                           14,50
Frittura di calamari con salsa tartara.

PATATE FRITTE CASERECCE                                                        5,90

BURRATA FRITTA                                                                           13,90
Burrata pugliese fritta con base di pesto di pistacchi e
ripiena di marmellata di pomodoro. 



PIZZA

LA REGINA, pomodoro San Marzano, fiordilatte, basilico
e olio EVO. 13,50

BELLA NAPOLI, pomodoro San Marzano, fiordilatte, acciughe
della baia di Roses, olive Taggiasche, basilico e olio EVO. 16,90

MEDITERRANEA, pomodoro San Marzano, fiordilatte, filetti
di tonno, cipolla rossa cucinata al forno, cipolla bianca
croccante, olive Taggiasche e olio di sesamo. 16,90
   
FUOCO, pomodoro San Marzano, fiordilatte, spianata piccante 
calabrese, peperoni al forno, filetti di peperoncino, 
ricotta di bufala e olio EVO. 15,50
 
NORMA, pomodoro San Marzano, fiordilatte, parmigiana di 
melanzane, crema di parmigiano D.O.P., chips di melanzane
e olio EVO. 15,90

CAPRICCIO, pomodoro San Marzano, fiordilatte, funghi portobello, 
prosciutto cotto, carciofi, olive Taggiasche e olio EVO. 16,40

LA CAMPANA, pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala 
D.O.P., basilico fresco e olio EVO. 17,40

BELLOTA, pomodoro San Marzano, fiordilatte, prosciutto iberico, 
crema di parmigiano D.O.P. e olio EVO. 19,50

ITALIANA CHEESE, fiordilatte, provolone, gorgonzola D.O.P.,
crema di parmigiano D.O.P., ricotta e olio EVO.  17,50
 
CARBONARA PASSION, fiordilatte, crema di tuorlo di uovo, 
guanciale, pecorino, pepe nero e olio EVO. 17,50
 
TROPEA HOT, fiordilatte, cipolla rossa, ‘Nduja picante calabrese, 
burrata, cipolla bianca croccante, filetti di peperoncin
 e olio EVO. 17,90

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 13,90
Gratinata al forno.

LASAGNA TRADIZIONALE 14,50
Gratinata al forno con ragú, mozzarella, parmigiano
e besciamella.

gratinato



DOLCI

TIRAMISÙ                                                                                           7,20
Mascarpone con biscotti imbevuti di caffè italiano e spolverati di cacao.

BROWNIE                                                                                           7,50
Torta al cioccolato fondente servita con gelato alla vaniglia.

CHEESECAKE DI PISTACCHIO                                                     7,90
Cheesecake con crema al pistacchio di Bronte.

GELATO ARTIGIANALE                                                                    7,50
Gusti: vaniglia, torrone o meringa.

IL PADELLINO

MORTAZZA 17,50
Mortadella D.O.P., stracciatella pugliese, pesto di pistacchi,
provolone e pistacchi “di Bronte” di Sicilia.

LA ORTOLANA 17,50
Provola, crema di anacardi con tagin, zucchine marinate siciliane, 
peperoni arrostiti e chips di melanzane.

PERLA DI MARE 17,90
Tartare di gamberi in salsa tartara, rucola, stracciatella
e bisque di gamberi.

RABO DE TORO 17,90
Coda alla baccinara cotta a bassa temperatura per otto ore con 
mandorle, cioccolato fondente e un goccio di vino rosso, e ricotta al 
rosmarino.

"È un tipo di pizza cotta in padellinoi. Grazie alla 
doppia lievitazione artigianale, si ottiene un impasto 
leggero, alto e soffice all'interno, che dà vita a una 

base dorata e croccante."

La nostra specialità!

Vegetariano
“Olio EVO”: Olio extravergine d’oliva La Chinata

D.O.P: Denominazione di Origine Protetta

Controlla 
qui gli 
allergeni! 

https://qrco.de/bh41wW


